
  

einfach männlich:

Carpaccio von Rinderfilet 
und Seeteufel mit frittierter

Rote Beete-Meerrettichzigarre

.
regt an:

Sellerie-Apfelsuppe 
mit geräucherter Schwarzwurst

.
verleiht ihm Standfestigkeit:

Medaillons vom Wildschwein
mit Cognac-Pflaumenmus 

und Kürbispralinen

.
hält ihn wach:

Maronen-Schokoladen-Mokkamuffin 
mit Vanille-Quittensüppchen

..

Das Menü kostet 42.- €

Sie können gerne jeden
Gang aus dem Menü einzeln bestellen!
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Verführung

Mit Ziegenkäse gratinierte Feige
an feinem Frisée 

mit Rosmaringrissini

.
Anregung

Weisse Suppe von der Liebestomate
mit roten Steinbuttravioli

.
Erregung

Seeteufelmedaillons 
im exotischen Gewürzmantel

mit Pak choi und Safranschaum

.
Entspannung

Schokoladenkuss
mit Honig-Mandelparfait

..

Das Menü kostet 44.- €

Sie können gerne jeden
Gang aus dem Menü einzeln bestellen!
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Aufwärmen:

Süss pikantes Roastbeef (Pastrami)
auf kreolischem Gemüsesalat

.
Loslassen:

Kubanische Kokos-Garnelenfrites
mit Chili und Koriander

.
Dahin Schmelzen:

Hawaianisches Bananenhähnchen 
mit Sofritosoße und pikantem
Gemüse von der Süßkartoffel

.
Genießen:

Pina colada Smoothie
mit Papayasalat und

Mango-Pfeffereis

..

Das Menü kostet Personen 
pro Person 39.- €
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Unser Liebesmenü für 2 Personen

Anregender Liebescocktail

.
Gefüllte Praline von der 

Meerwassergarnele auf Minz-
Gurkensambal 

.
Wachtelbrüstchen

auf Champagnerkraut

.
Steinbuttfilet im Porreesüppchen

mit Forellenkaviar

.
Jakobsmuscheln mit 

Kalbsbacken -Apfelgraupen 

.
Châteaubriand vom Rinderfilet 

mit Hagebuttenmaultaschen

.
Schokoladen-Korianderstrudel

mit Rahmeis von Mandarine  
und Zitronenthymian

..
Das Menü wird ab 2 Personen serviert

und kostet pro Person 85.- €
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